
RED WINE
LA CORTE ROSSO IGT - VENETO, ITALY

E l e g a n t  n o t e s  o f  w i l d  f o r e s t  f r u i t s  a n d  c h e r r i e s ,  b a l a n c e d  w i t h  s m o o t h
h e r b a c e o u s  h i n t s .  A  p e r s i s t e n t ,  s i l k y  f i n i s h .  1 2 %  V o l

£ 2 1 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 6 . 9 0

MERLOT - SANTIAGO, CHILE
C l a s s i c  a n d  s o f t  w i t h  r i p e  p l u m ,  s p i c e ,  a n d  s u p p l e  t a n n i n s .  S m o o t h

a n d  e a s y - d r i n k i n g .  1 3 %  V o l

£ 2 4 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 7 . 9 0

PRIMITIVO DI MANDURIA - PUGLIA, ITALY
D e e p  r u b y  r e d  w i t h  a r o m a s  o f  p l u m  a n d  c h e r r y  j a m .  R i c h ,  f r u i t y  p a l a t e

w i t h  g e n t l e  t a n n i n s  a n d  r e m a r k a b l e  d e p t h .  1 4 %  V o l

£ 2 8 . 9 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 8 . 9 0

MALBEC ‘SOMBRERO’ - MENDOZA, ARGENTINA
H i g h - a l t i t u d e  M a l b e c  w i t h  e u c a l y p t u s  a n d  s t o n e  f r u i t  a r o m a s .  S i l k y

p a l a t e  o f  b l u e b e r r y ,  p l u m  a n d  s p i c e .  1 4 . 5 %  V o l

£ 3 4 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 1 1 . 9 0

NERO D’AVOLA ‘MIRAL’ - SICILY, ITALY
V e l v e t y  a n d  s t r u c t u r e d ,  w i t h  f l a v o u r s  o f  d r i e d  r e d  f r u i t s  a n d  b e r r i e s .  A

c l a s s i c  S i c i l i a n  r e d  o f  g r e a t  c h a r m .  1 3 . 5 %  V o l

£ 3 1 . 5 0  B o t t l e

CABERNET SAUVIGNON RESERVA - CACHAPOL VALLEY, CHILE
C o m p l e x  a r o m a s  o f  r e d  f r u i t s ,  t o b a c c o ,  m i n t ,  a n d  d a r k  c h o c o l a t e .

S m o o t h  p a l a t e  w i t h  e l e g a n t  s t r u c t u r e .  1 3 . 5 %  V o l

£ 3 5 . 5 0  B o t t l e

PINOT NERO DOC - FRIULI, ITALY
B r i g h t  r u b y  r e d  w i t h  a r o m a s  o f  m i x e d  b e r r i e s  a n d  a  h i n t  o f  s w e e t

s p i c e .  S m o o t h ,  e l e g a n t ,  l i n g e r i n g  f i n i s h .   1 3 %  V o l

£ 3 4 . 5 0  B o t t l e

BAROLO DOCG - PIEDMONT, ITALY (2020/2021)
A  n o b l e  e x p r e s s i o n  o f  N e b b i o l o ,  a g e d  2 4 - 3 3  m o n t h s  i n  F r e n c h  o a k  a n d
r e f i n e d  i n  b o t t l e .  E l e g a n t  t a n n i n s  a n d  p r o f o u n d  s t r u c t u r e  w i t h  n o t e s

o f  d a r k  c h e r r y ,  r o s e  a n d  s p i c e .  1 4 %  V o l

£ 8 0 . 0 0  B o t t l e

BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA - TUSCANY, ITALY (2017)
A  l i m i t e d - p r o d u c t i o n  T u s c a n  i c o n .  P o w e r f u l  y e t  r e f i n e d ,  w i t h  l a y e r s  o f

r e d  f r u i t ,  s p i c e ,  a n d  e l e g a n c e .  1 5 %  V o l

£ 1 1 0 . 0 0  B o t t l e

PINOT GRIGIO BLUSH IGT - VENETO, ITALY
D e l i c a t e  s a l m o n - p i n k  w i t h  s t r a w b e r r y  a n d  c h e r r y  n o t e s .  L i g h t ,  c r i s p ,

a n d  r e f r e s h i n g .  1 2 %  V o l

£ 2 7 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 8 . 9 0

HANAMI TERRE SICILIANE IGT - SICILY, ITALY
A n  e l e g a n t ,  p a l e  r o s é  w i t h  j a s m i n e ,  p e a c h ,  a n d  h i n t s  o f  l y c h e e  a n d

g r a p e f r u i t .  I n t e n s e  y e t  b e a u t i f u l l y  r e f r e s h i n g .   1 3 %  V o l

£ 3 6 . 5 0  B o t t l e

ROSÉ WINE



WHITE WINE
LA CORTE BIANCO IGT - VENETO, ITALY

F l o r a l  a n d  f r u i t y  w i t h  h i n t s  o f  a p p l e  a n d  b l o s s o m .  F r e s h ,  s a v o u r y ,  a n d
c l e a n  o n  t h e  f i n i s h .  1 2 %  V o l

£ 2 1 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 6 . 9 0

PINOT GRIGIO IGT - VENETO, ITALY
P a l e  y e l l o w  w i t h  g o l d e n  r e f l e c t i o n s .  C r i s p  a n d  b a l a n c e d ,  w i t h  s u b t l e

p e a c h ,  p e a r ,  a n d  m i n e r a l  n o t e s .  1 2 . 5 %  V o l

£ 2 7 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 8 . 9 0

PICPOUL DE PINET ‘LEVRE PIQUANTE’ - LANGUEDOC, FRANCE
V i b r a n t  a n d  z e s t y  w i t h  m a n g o ,  c i t r u s ,  a n d  a  s a l i n e  m i n e r a l  e d g e .  A

c o a s t a l  c l a s s i c .  1 3 %  V o l

£ 2 9 . 9 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 9 . 9 0

SAUVIGNON BLANC - MARLBOROUGH, NEW ZEALAND
E x p r e s s i v e  a n d  b r i g h t ,  w i t h  p a s s i o n f r u i t ,  g o o s e b e r r y ,  a n d  l i m e .

R e f r e s h i n g  m i n e r a l o g y  a n d  l i v e l y  a c i d i t y .  1 3 %  V o l

£ 3 4 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 1 1 . 9 0

INCROCIO MANZONI - VENETO, ITALY
D e e p  s t r a w  y e l l o w  w i t h  a r o m a s  o r  t r o p i c a l  f r u i t ,  a p r i c o t ,  a n d  w i s t e r i a .

F u l l - b o d i e d  a n d  a r o m a t i c  w i t h  s u p e r b  b a l a n c e .  1 3 %  V o l

£ 3 4 . 5 0  B o t t l e

GAVI DI GAVI DOCG - PIEDMONT, ITALY
C o m p l e x  a r o m a s  o f  r e d  f r u i t s ,  t o b a c c o ,  m i n t ,  a n d  d a r k  c h o c o l a t e .

S m o o t h  p a l a t e  w i t h  e l e g a n t  s t r u c t u r e .  1 2 . 5 %  V o l

£ 3 9 . 0 0  B o t t l e

ALBARIÑO ‘LAUREATUS’ - RÍAS BAIXAS, SPAIN
E l e g a n t  a n d  l i v e l y ,  w i t h  c i t r u s ,  g r e e n  a p p l e ,  a n d  t r o p i c a l  f r u i t s .  C r i s p

a c i d i t y  a n d  a  l o n g ,  r e f i n e d  f i n i s h .  1 3 . 5 %  V o l

£ 3 7 . 0 0  B o t t l e

GRECO DI TUFO DOCG - CAMPANIA, ITALY
A w a r d - w i n n i n g  a n d  c o m p l e x .  F r e s h  w i t h  p e a c h ,  c i t r u s  z e s t ,  m e l o n ,  a n d

f l i n t y  m i n e r a l i t y .  1 3 %  V o l

£ 4 2 . 0 0  B o t t l e

PROSECCO TREVISO BRUT DOC - VENETO, ITALY
B r i g h t  s t r a w  y e l l o w  w i t h  f i n e  b u b b l e s .  F r e s h ,  d r y ,  a n d  p l e a s a n t l y  c r i s p .

1 1 %  V o l

£ 2 9 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 8 . 9 0

PROSECCO ROSÉ MILLESIMATO DOC - VENETO, ITALY
S o f t  p i n k  w i t h  d e l i c a t e  b u b b l e s .  F r u i t y ,  f l o r a l ,  a n d  e x t r a  d r y  w i t h  a  l i v e l y ,

r e f r e s h i n g  f i n i s h .  1 1 %  V o l

£ 2 9 . 5 0  B o t t l e  |  1 7 5 m l  £ 8 . 9 0

TAITTINGER BRUT RÉSERVE – REIMS, FRANCE
G o l d e n  s t r a w  i n  c o l o u r  w i t h  f i n e ,  p e r s i s t e n t  b u b b l e s .  E x p r e s s i v e  a r o m a s

o f  p e a c h ,  w h i t e  f l o w e r s ,  a n d  v a n i l l a .  D e l i c a t e  a n d  h a r m o n i o u s  o n  t h e
p a l a t e ,  w i t h  n o t e s  o f  f r e s h  f r u i t  a n d  h o n e y .  A g e d  f o r  3 – 4  y e a r s  f o r

a r o m a t i c  m a t u r i t y .  1 2 . 5 %  V o l

£ 8 9 . 5 0  B o t t l e

CHARLES JOUBERT CHAMPAGNE NV -ÉPERNAY, FRANCE
S m o o t h  a n d  e l e g a n t ,  a g e d  i n  c h a l k  c e l l a r s .  F r e s h  a n d  r e f i n e d  w i t h

p e a c h ,  r e d  b e r r y ,  a n d  t o a s t e d  n o t e s .  1 2 . 5 %  V o l

£ 6 0 . 0 0  B o t t l e

SPARKLING WINE



APPETIZERS
£ 5 . 0 0MIXED TUSCAN OLIVES

K a l a m a t a  b l a c k  a n d  n o c e l l a r a  g r e e n  o l i v e s ,  m a r i n a t e d  i n  a
b l e n d  o f  h e r b s

PANE E OLIO
F r e s h l y  b a k e d  b r e a d  s e r v e d  w i t h  e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l  a n d

a g e d  b a l s a m i c  v i n e g a r

£ 5 . 0 0

STARTERS
£ 9 . 5 0ARANCINA

Cr i sp ,  go lden  r i ce  ba l l s  f i l l ed  wi th  minced  bee f ,  peas ,  and  mel ted
mozzare l la .  Se rved  on  a  bed  o f  tomato  and  bur ra ta  cheese

CAPRINO AL FORNO
B a k e d  g o a t ' s  c h e e s e ,  s e r v e d  w i t h  l a m b  s a l a d ,  b e e t r o o t ,  p i n e

n u t s ,  a n d  t r u f f l e  o i l

£ 1 1 . 5 0

BURRATA AL PARMA
C r e a m y  b u r r a t a  w i t h  p a r m a  h a m  a n d  g n o c c h i  f r i t t o ,  f i n i s h e d  w i t h

b a s i l - i n f u s e d  o l i v e  o i l

£ 1 4 . 5 0

MUSSELS MARINARA
F r e s h  m u s s e l s  i n  w h i t e  w i n e ,  c h i l l i ,  g a r l i c ,  a n d  c h e r r y  t o m a t o

s a u c e ,  s e r v e d  w i t h  h o m e m a d e  b r e a d

£ 1 2 . 0 0

CAPESANTE 
P a n - s e a r e d  g o l d e n  s c a l l o p s  w i t h  b u t t e r ,  g a r l i c ,  a n d  l e m o n ,  r e s t i n g

o n  a  b e d  o f  f r e g o l a  p a s t a

£ 1 4 . 5 0

BRUSCHETTINE CLASSICA
C l a s s i c  b r u s c h e t t a  w i t h  t o m a t o e s ,  g a r l i c ,  o r e g a n o ,  b a s i l ,  a n d

e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l

£ 8 . 0 0

PORTOBELLO & AVOCADO
R o a s t e d  p o r t o b e l l o  m u s h r o o m s  w i t h  c r e a m y  g o a t ’ s  c h e e s e  a n d

r i p e  a v o c a d o

£ 1 3 . 0 0

GAMBERONI
P a n - f r i e d  k i n g  p r a w n s  s a u t é e d  w i t h  g a r l i c ,  w h i t e  w i n e ,  c h e r r y

t o m a t o e s ,  a n d  a  h i n t  o f  c h i l l i

£ 1 4 . 5 0

£ 7 . 0 0PANE ALL’ AGLIO
G a r l i c  b r e a d

PANE AGLIO E MOZZARELLA
G a r l i c  b r e a d  w i t h  m e l t e d  m o z z a r e l l a

£ 8 . 0 0

CALAMARI E ZUCCHINI
C r i s p y  c a l a m a r i  a n d  z u c c h i n i  f r i t t i ,  s e r v e d  w i t h  a  d e l i c a t e

d i p p i n g  s a u c e

£ 1 3 . 5 0



PASTA
£ 1 4 . 5 0PENNE ALL’ ARRABBIATA

P e n n e  p a s t a  s e r v e d  i n  a  r i c h ,  h o m e m a d e  t o m a t o
s a u c e  w i t h  g a r l i c ,  c h i l l i ,  a n d  p a r s l e y

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
T r a d i t i o n a l  s l o w - c o o k e d  b e e f  r a g ù  w i t h  a g e d

p a r m i g i a n o  r e g g i a n o

£ 1 6 . 5 0

£ 2 1 . 0 0

TORTELLONI CAPRESE
T o r t e l l o n i  f i l l e d  w i t h  r i c o t t a  a n d  s p i n a c h ,  i n  a  c r e a m y

t o m a t o  a n d  b a s i l  s a u c e  

PACCHERI ALLA GENOVESE

TAGLIATELLE CAPESANTE £ 1 9 . 5 0

£ 1 8 . 5 0

P a c c h e r i  p a s t a  w i t h  7 - h o u r  s l o w - c o o k e d  o n i o n s ,
c h u n k y  b e e f ,  r o s e m a r y ,  a n d  p e c o r i n o

£ 1 8 . 5 0

T a g l i a t e l l e  p a s t a  w i t h  s c a l l o p s ,  p r a w n s ,  c h e r r y
t o m a t o e s ,  g a r l i c ,  w h i t e  w i n e ,  a n d  p i s t a c h i o  p e s t o

LINGUINE PESCATORA
L i n g u i n e  p a s t a  w i t h  p r a w n s ,  c a l a m a r i ,  m u s s e l s ,  a n d

c l a m s  i n  g a r l i c ,  w h i t e  w i n e ,  a n d  c h e r r y  t o m a t o  s a u c e

£ 2 1 . 5 0

RISOTTO AL FUNGHI MISTI
C r e a m y  r i s o t t o  w i t h  p o r c i n i  a n d  w i l d  m u s h r o o m s ,

f i n i s h e d  w i t h  p a r s l e y  a n d  p a r m e s a n

TAGLIATELLE SALMONE SPINACI
T a g l i a t e l l e  w i t h  s h a l l o t s ,  f r e s h  s a l m o n ,  s p i n a c h ,  a n d

a  d e l i c a t e  b l e n d  o f  t o m a t o  a n d  c r e a m

£ 1 8 . 5 0

LINGUINE AI GAMBERONI
L i n g u i n e  w i t h  k i n g  p r a w n s ,  g a r l i c ,  c h i l l i ,  w h i t e  w i n e ,

c h e r r y  t o m a t o e s ,  a n d  f r e s h  p a r s l e y

£ 1 9 . 5 0

VONGOLE E BOTTARGA £ 2 3 . 5 0
L i n g u i n e  p a s t a  w i t h  m o n k f i s h ,  c l a m s ,  g a r l i c ,  c h i l l i ,

b o t t a r g a  a n d  p a r s l e y

£ 1 5 . 0 0SPAGHETTI ALLA NERANO
S p a g h e t t i  w i t h  f r i e d  c o u r g e t t e s  i n  a  s i l k y  p a r m e s a n

a n d  p r o v o l o n e  c h e e s e  s a u c e

RISOTTO GAMBERO E ZUCCHINI
A r b o r i a  r i c e  w i t h  p r a w n s ,  z u c c h i n i ,  c h e r r y  t o m a t o e s ,

w h i t e  w i n e ,  a n d  f r e s h  h e r b s

£ 2 2 . 0 0



FISH MAIN

£ 2 6 . 0 0SEABASS FILLET
P a n - s e a r e d  s e a - b a s s  w i t h  b r o c c o l i  a n d  r o a s t e d  c h e r r y

t o m a t o e s  i n  a  w h i t e  w i n e  a n d  l e m o n  s a u c e

GRILLED RIBEYE 12 OZ
P r i m e  r i b e y e  s t e a k  w i t h  p o l e n t a  c h i p s ,  r o a s t e d  t o m a t o e s ,

a n d  p e p p e r c o r n  s a u c e

£ 3 3 . 0 0

MEAT MAIN

AGNELLO IN CROSTA DI PISTACCHI
Lamb cut lets  in  a  p i s tachio  c rust  wi th  mashed potatoes ,  pea  and

mint  purée ,  and red wine  jus

£ 3 2 . 0 0

£ 2 4 . 0 0SALMONE AL FORNO
B a k e d  s a l m o n  f i l l e t  w i t h  j u l i e n n e  v e g e t a b l e s  i n  a  s a f f r o n -

i n f u s e d  s a u c e

SIDES

INSALATA MISTA
A f resh  mix  o f  leaves ,  cucumber ,  cher ry  tomatoes ,  and grated car rots

PATATE NOVELLE
S a u t é e d  p o t a t o e s

PATATINE FRITTE

INSALATA POMODORI E CIPOLLE
P l u m  t o m a t o e s ,  r e d  o n i o n s ,  o r e g a n o ,  b a s i l  a n d  o l i v e  o i l

VEGETALI MISTI
M i x e d  b o i l e d  v e g e t a b l e s

£ 6 . 0 0

£ 6 . 0 0

£ 6 . 0 0

£ 7 . 0 0

£ 6 . 5 0

POLLO MILANESE
G o l d e n  b r e a d e d  c h i c k e n  b r e a s t  s e r v e d  w i t h  l i n g u i n e  i n

z e s t y  t o m a t o  s a u c e

£ 2 1 . 0 0

CONFIT D’ANATRA
Slow-cooked duck  leg  wi th  potato  dauphino ise ,  se rved wi th  ket i sh

black  cher ry  or  Amal f i  o range sauce

£ 2 4 . 5 0

INSALATA DI RUCOLA
F r e s h  r o c k e t  w i t h  c h e r r y  t o m a t o e s  a n d  p a r m e s a n  f l a k e s

£ 7 . 0 0

PEPPERCORN
RED WINE JUS

DOLCE LATTE CHEESE SAUCE

Cr i spy  F r ies
£ 5 . 5 0

ZUCCHINI FRITTI
D e e p - f r i e d  c o u r g e t t e s  a n d  a u b e r g i n e s ,  s e r v e d  c r i s p

SAUCES
£ 4 . 5 0
£ 4 . 5 0
£ 4 . 5 0



PIZZA
T

O
M

A
T

O
 B

A
SE

GLUTEN FREE BASES
 +£2.00

MARGHERITA
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  b a s i l

£ 1 1 . 0 0

PEPPERONI
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  I t a l i a n  s a l a m i ,  b a s i l

£ 1 4 . 0 0

NAPOLETANA
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  a n c h o v i e s ,  c a p e r s ,  b l a c k  o l i v e s ,

o r e g a n o ,  a n d  g a r l i c

£ 1 4 . 5 0

PROSCIUTTO E FUNGHI
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  i t a l i a n  h a m ,  m u s h r o o m s ,  a n d  b a s i l

£ 1 4 . 5 0

CALZONE
R i c o t t a ,  f i o r  d i  l a t t e ,  t o m a t o  s a u c e ,  h a m ,  b a s i l

£ 1 5 . 0 0

CAPRICCIOSA
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  m u s h r o o m s ,  h a m ,  a r t i c h o k e s ,  b l a c k

o l i v e s ,  b a s i l

£ 1 6 . 0 0

VEGETARIANA £ 1 6 . 0 0
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  c o u r g e t t e s ,  m i x e d  p e p p e r s ,

a u b e r g i n e ,  a n d  b a s i l  o i l

DIAVOLA
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  ‘ n d u j a ,  c a l a b r e s e  s a l a m e ,  a n d

j a l a p e ñ o s

£ 1 7 . 5 0RUSTICA DI CARNE
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  h a m ,  p e p p e r o n i ,  g r i l l e d  c h i c k e n ,

a n d  p a n c e t t a

£ 1 7 . 5 0‘NDUJA BURRATA
T o m a t o  s a u c e ,  f i o r  d i  l a t t e ,  ‘ n d u j a ,  f r e s h  b u r r a t a ,  p a r m e s a n

£ 1 5 . 0 0SALSICCIA FRIARIELLI
F i o r  d i  l a t t e ,  i t a l i a n  s a u s a g e ,  f r i a r i e l l i ,  p a r m e s a n  f l a k e s

£ 1 6 . 0 0POLLO GRIGLIATO
F i o r  d i  l a t t e ,  g r i l l e d  c h i c k e n ,  r o a s t e d  p e p p e r s ,  a n d  s m o k e y

B B Q  g l a z e

£ 1 6 . 5 0QUATTRO FORMAGGI
F i o r  d i  l a t t e ,  d o l c e  l a t t e ,  p a r m e s a n ,  s m o k e d  s c a m o r z a ,  a n d

a p r i c o t  g l a z e

£ 1 6 . 5 0TARTUFO
F i o r  d i  l a t t e ,  t r u f f l e  p a s t e ,  m u s h r o o m ,  r o c k e t ,  t r u f f l e  o i l ,

p a r m e s a n  f l a k e s

£ 1 6 . 5 0

ANATRA E CAPRINO
F i o r  d i  l a t t e ,  c o n f i t  d u c k ,  g o a t s  c h e e s e , c a r a m e l i s e d  r e d  o n i o n ,

a n d  r o q u i t o  p e p p e r s

BUFALA E PISTACCHIO
B u f f a l o  m o z z a r e l l a ,  p i s t a c h i o  p e s t o ,  r o a s t e d  c h e r r y  t o m a t o e s ,

a n d  p a r m e s a n

PARMA E RUCOLA
M a s c a r p o n e  c r e a m  a n d  s m o k e d  s c a m o r z a  b a s e  w i t h  p a r m a

h a m ,  c h e r r y  t o m a t o e s ,  r o c k e t ,  a n d  p a r m e s a n

£ 1 6 . 5 0

SALMONE AFFUMICATO
F i o r  d i  l a t t e ,  m a s c a r p o n e ,  w i t h  f r e s h  t o m a t o ,  r o c k e t  a n d

s m o k e d  s a l m o n

£ 1 8 . 0 0
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£ 1 7 . 0 0

£ 1 6 . 5 0


